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Estimado Cliente,

Agradecemos a sua preferéncia por um dos nossos ,oroduios.

Seguinc/o atentamente as indicacées contidas no presente manual, estamos certos de que poderd apreciar no fempo, e com satisfacdo, a
quo/idode da nossa maéquina.

Agradecemos que leia com atencdo as instrucdes contidas no manual, relativas ao uso correcto do nosso produfo, em conformidade com
as prescricoes fundamentais de seguranca.

Antes de utilizar a maquina, leia com atengdo o respectivo manual de instrugdes.

Atencdo! Desligar a alimentacdo eléctrica antes de refirar as profeccaes.

Atencdol Superficies quentes.

Atencdo! Operacdes particularmente importantes e/ou perigosas.

Atencdo! Operagdes importantes para o bom funcionamento da maquina.

Operagdes que podem ser efectuadas pelo usudrio.

Operagdes que devem ser efectuadas exclusivamente por um técnico autorizado.
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1 - USO E CONSERVACAO
DO MANUAL DE
INSTRUCOES

O presente manual de instrugées destina-se ao usudrio da maqui
na, ao propriefdrio, ao fécnico instalador e deve estar sempre
disponivel para uma eventuais consultas.

O manual de insfrucdes serve para explicar o uso da méquina
previsto nas hipdteses de projecto, as suas caracteristicas técni-
cas e faculiar indicagdes para uma correcta utilizagdo da mesma;
fomece também importantes indicagdes relativas & manutengdo,
a eventuais perigos residuais e a operacdes que devem ser efec-
tuadas com particular atencdo.

O presente manual deve ser considerado como uma parte da
maquina e deve ser CONSERVADO PARA FUTURAS CONSUL-

TAS até ao desmantelamento final da méquina.

O manual de instrucdes deve estar sempre disponivel para even-
tuais consultas e deve ser conservado num lugar protegido.

No caso de extravio ou danificagdo, o usudrio pode solicitar um
novo manual ao fabricante ou ao préprio revendedor indicando
o modelo da méaquina e o nimero de série da mesma (que se
enconfra na respectiva placa de identificacdo).

O presente manual reflecte o estado da técnica no momento da
sua elaboracdo. O fabricante reserva o direito de actudlizar a
producdo e os manuais sucessivos sem obrigacdo de actualizar
fambém as versdes precedentes.

O fabricante ndo assume nenhuma responsabilidade no caso de:
- uso impréprio ou incorrecto da maquina de café;

- uso ndo conforme ao expressamente especificado na presente
publicagdo;

- grave caréncia na manufencéo prevista e aconselhada;

- modificacdes na maquina ou qualquer infervencdo ndo autoriza-
da;
- uso de pegas sobresselentes néo originais ou especificas para o
modelo:

- fotal ou parcial falta de cumprimento das instruces;

- eventos excepcionais.

2 - CONDICOES DE
FUNCIONAMENTO

A maquina deve ser colocada em funcionamento apenas por um
técnico autorizado.

O técnico deve fer lido e compreendido bem as instrucdes conti-
das neste manual, por forma a colocar correctamente a méquina
em funcionamento.

Esta maquina desfina-se & preparagdo profissional de café ex-
presso, d exiraccdo e fomecimento de dgua e/ou vapor.

Os seus componentes foram produzidos com materiais ndo toxi-
cos e duradouros, e sdo de facil acesso no caso de frabalhos de
limpeza e manutencéo.

Esta maquina é indicada exclusivamente para ser utilizada em
inferiores.
Temperatura ambiente para o funcionamento correcto da maqui-

na: 5°C. = 40°C.



3 - ADVERTENCIAS DE
SEGURANCA

00

F consentida a utilizacdo da méquina apenas a pessoas adultas
que tenham lido atenfamente e compreendido bem o presente
manual, especialmente as indicagdes de seguranca contidas no
mesmo.

O utilizador é responsével perante terceiros pela zona de fro-

balho.

O instalador, o usudrio e o técnico de manutencdo tém obrigacdo
de dar conhecimento ao fabricante de eventuais defeitos ou dete-
rioracdes que possam comprometer a original seguranca da in-
stalacdo.

O insfalador tem obrigacdo de verificar as correctas condices
ambientais, de modo a garantir a seguranca e a higiene do usudrio
e dos utentes.

A'instalacdo deve ser efectuada exclusivamente por pessoal auto-
rizado e qualificado.

Utilizar a maquina somente em presenca de luz idonea.

Por motivos de seguranca é necessario substituir, com recurso a
7 !

pecas sobresselentes originais, as partes danificadas ou que apre-

sentem algum desgaste.

Verificar regularmente o esfado de conservagéo do cabo de ali-
mentacdo. Em nenhum caso se deve reparar o cabo eventualmen-
fe danificado.

Néo expor a maquina a agentes atmosféricos (sol, chuva, efc.).

A paragem prolongada a temperatura inferior a 0°C., pode pro-
vocar graves danos ou rupturas nas tubagens e na caldeira; antes
de deixar a méquina inutilizada por muito tempo esvaziar com-
pletamente o circuito da édgua.

E proibido refirar as proteccdes e/ou os dispositivos de segu-
ranca exisfenfes na méaquina.

Os componentes da embalagem devem ser entregues nos pontos
de eliminacdo de refugos e ndo devem ser deixados abandona-
dos ao dlcance de criancas, animais ou pessoas ndo autoriza-

das.

O fabricante declina qualquer responsabilidade por eventuais
danos a coisas, pessoas ou animais causados por eventuais infer-
vencdes na méquina por pessoas ndo qualificadas ou ndo aufori-
zadas a efectuar estes frabalhos.
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Nos casos em que sejam efectuados frabalhos de reparagdo ndo
autorizados na méquina ou sejam utilizadas pegas sobresselentes
ndo originais, as condicdes de garantia ficardo anuvladas e por
fanto o fabricante reserva o direito de ndo reconhecer a sua vali-

dade.

O usudrio deve respeitar as normas de seguranca em vigor no
Pais da instalacdo, além das regras ditadas pelo comum bom
senso, verificando que sejam efectuadas correctamente as ope-
racdes de manutencdo periédicas

Nao efectuar a limpeza interna da méquina sob tensdo, ou com
a ficha inserida na tomada, e néo utilizar jactos de égua ou
defergentes.
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4 - CARACTERISTICAS
TECNICAS

B L
fig. 1
2 grupos 3 grupos 4 grupos
Dimensoes B 760 Q70 1180
H 530 530 530
L 540 540 540
Peso kg 70 Q0 110
Capacidade da caldeira L 13 21 28
Poténcia absorvida pela resisténcia da caldeira
240 / 415V 3 N ~ 4% 4760 5050 7140
230/ 400V 3 N ~ 4% 4370 5465 6555
Poténcia absorvida pela resisténcia da caldeira ECO max.
240 / 415V 3 N ~ W 3170 3950 4750
230/ 400V 3 N ~ W 2900 3640 4360
Motor da bomba W 165 165 165
Poténcia tofal absorvida
230-240/400-415V 3 N ~ 4% 5200 6200 7200




Q) 5- instaLacio

A - REDE HIDRICA

B-TUBO DE ESGOTO

C - CABO DE AUMENTAGAO

D - INTERRUPTOR DE PROTECCAO

F - DEPURADOR )

F - TORNEIRA DE AUMENTACAO DA CALDEIRA
G - BACIA DF DESCARGA

Antes de proceder & instalacdo, é necessario verificar que:

1 - ndo existam amolgadelas ou sinais de choques ou defor-
magoes;

2 - ndo existam zonas molhadas ou vestigios que possam fazer
supor que a embalagem fenha sido exposta a intempéries;

3 - ndo existam sinais de alteracdes.

Depois de se ter verificado que a maquina chegou em perfeitas

condicdes, proceder & instalagdo da mesma.

Verificar que esta é colocada sobre uma superficie plana que

suporte o seu peso (consultar o capitulo 4 "Caracteristicas Técni-

cas'), tendo o cuidado de deixar uma zona livie de pelo menos

30 cm & volta da méquina.

Por fim, proceder & insfalacdo da méquina, respeitando a suces-

s@o de operagdes abaixo descrifa.

N.B. A altura minima do plano de apoio deve ser de pelo menos
170 cm.

@ 5.1 Ligagéo & rede hidrica
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IMPORTANTE:

Antes de efectuar a ligagéo ¢ rede hidrica, proceder & mon-
tagem da vélvula de néoretomo, indicada na figura, do
seguinte modo:

Desatarraxar a porca do tubo que liga a fomeira da dgua
caldeira e inserir a vélvla de ndoretorno no corpo da for-
neira. Enroscar o tubo e proceder & ligagdo ¢ rede hidrica.

Afengdo! A méquina deve ser alimentada com dgua de
dureza superior a 8° F.

F aconselhavel a instalacdo de um descalcificador de agua para
a alimentagdo hidrica da maquina.

Verificar que a rede hidrica que dlimentard a méquina seja de
4gua potavel.

ligar o depurador (E) & rede hidrica (A).
@ N.B. Antes de ligar o depurador & méquina, efectuar uma

lavagem até que a dgua se apresente limpida.

ligar a bacia de descarga (G) ao tubo de esgoto (B);

No caso em que a pressdo da rede da dgua seja superior a
5 bar, aconselhamos a montagem de um redutor de pressdo
apropriado [com este dispositivo, um eventual aumento de
pressGo de rede ndo tem repercussoes na presséo a saida do
mesmo).

@ 5.2 Ligagéio & rede da eléctrica

Atengdo! Antes de proceder ¢ ligacdo da méquina
electricidade é necessério verificar que a tensdo corre-

A sponde ds caracteristicas indicadas na placa CE e na
placa de ligagdo que se encontra no cabo de alimen-
tacdo.

Verificar que o circuito de alimentacdo eléctrica esté preparado
para suportar a carga da méquina (consultar o Cap. 4 — fabela
das caracteristicas técnicas).

ligar a maquina a uma tomada munida de ligagdo & terra de
acordo com as normas de seguranca em vigor.

A este respeito, verificar que o cabo de alimentacdo seja eficiente
e que corresponda ds normas nacionais e europeias de segu-
ranga.

O usudrio deve proceder & alimentacdo da méquina protegendo
a linha com um interruptor de seguranca adequado as normas no
Pais onde se encontra.

ligar o cabo de alimentacdo (C) & linha eléctrica afravés de uma
ficha, ou, no caso de instalacdo fixa, deve ser montado um inter-
ruptor multipolar (D) para a separacéo da rede, munido de uma
distancia entre os contactos de pelo menos 3 mm.

E OBRIGATORIO que o cabo de ligagdo & terra seja de cor
amarelo/verde.
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6 - ENTRADA EM

FUNCIONAMENTO

.
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Torneira de entrada da dgua na caldeira
Botdo de extraccdo de dgua quente
Sinal luminoso méquina sob fensdo

Sinal luminoso fornecimento

led de formecimento

Interruptor geral

Torneira de vapor direito

Torneira de vapor esquerdo

Interruptor de escalda chévenas
Manémetro de presséo da caldeira/bomba
Cappuccinador

Indicador de nivel da caldeira

Tubo de vapor esquerdo

Tubo de vapor direito

Tubo de exiraccdo de dgua quente
Teclado de comando do grupo

Botdo de comando do grupo

Display (opcional)

Terminadas as ligacdes hidricas, eléctricas (e do gas), procede-se
& entrada em funcionamento da maquina.

Abrir a forneira da rede hidrica (A (fig. 2).

Fechar o interruptor de proteccdo (D) (fig. 2).

Colocar o inferruptor geral da maquina (6) na posicdo 3% -
Acende-se o sinal de maquina sob fensao (3).

A caldeira comeca a encher até ao seu nivel normal (12).

. N :
Colocar o inferruptor geral (6) na posicdo  AA~  para funciona-
menfo com poténcia normal ou na posicdo para funciona-
mento com poténcia maxima, ligando deste modo as resisténcias.

Aguardar que a maquina afinja a pressdo de exercicio 1,1 - 1,3
atm, controlando no manémetro a pressdo da caldeira (10).

No caso em que a maquina ndo se estabilize nos valores indicar
dos, deve procederse a regulagdo do pressosfato como especifi-
cado no parégrafo 6.2.

Quando a méquina é munida de aquecimento a gés, depois de
accionado o inferruptor geral (6), deve-se acender o mesmo, pres-
sionando o bofdo piezoeléctrico.

Verificar a pressdo no manémetro da bomba (10), colocando em
funcionamento um punho com o respectivo portadiliro, com café

moido, doseado e premido para obfer a real presséo de exer-
cicio de 8/9 atm.

No caso em que se verifique a necessidade de regular a pressao

da bomba, esta deverd ser efectuada como especificado no paré-
grafo 6.3

Agora a maquina esté pronta para ser utilizada.

IMPORTANTE:
@ Néo pressionar o boldo de exiraccdo de dgua quente

(2], antes de visualizar no mandmetro de presséo da cal
deira (10) o valor de pressdo correcto (1,1 atm).

6.1 Gigleur para cafés normais

A méquina é dofada de um gigleur (1 por cada grupo) com pas-
sagem & 0,6 mm (Céd. WGA26G0074/01).

No caso em que seja necessdrio dispor de uma maior velocidade
na safda (no caso de fornecimento de café longo), com a maqui-
na séo fornecidos 2 gigleurs (completos| com passagem @ 0,8
mm (Cod. WGA26G0073,/01). O gigleur encontrarse situado

na ligagdo de alimentagdo do grupo (1 x grupo.




6.2 Regulagdo do pressostato

O pressostato indicado na figura tem a fungéo de manter consfan-
fe a pressGo na caldeira ligando ou desligando a resisténcia de
aquecimento eléctrico.

O referido pressostato j foi regulado a 1,1-1,3 bar durante a
fase de prova da maquina na fébrica mas se for necessério di-
spor de pressao de exercicio diferente, pode-se ajustar a pressdo
do pressostato agindo no parafuso de regulacéo (U): diminuindo
a presséo obtém-se uma diminuicdo da temperatura, e viceversa.
O sentido de regulacdo estd indicado na figura e fambém no
préprio pressostato. A presséo varia de cerca O, 1 aim por cada
volta completa do parafuso.

fﬁ Atengéo! Desligar a alimentacdo eléctrica antes de efec-

fuar esta operagdo.

6.3 Regulagéio da pressio da bomba

Infroduzir no grupo o portadfiliro cheio de café devidamente mof-
do, doseado e premido. Accionar o interruptor do grupo [ARC-
MA SM) ou o teclado de comando do grupo [AROMA SE) (15) e
ler a presséo indicada no manémetro da bomba (10).

N.B. A pressdo aconselhada é de 8/9 atm.

Se a pressao lida no manémetro ndo for correcta, alterar no paro-
fuso de regulacdo da presséo da bomba (Z) rodando no sentido
horério para aumentar a presséo da bomba, e no sentido anti-
horério para diminuir a pressdo.

Quando a regulacdo estiver efectuada, testar extraindo um ou
mais cafés.

Z = Parafuso de regulagéo da pressdo da bomba

fig. 6
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Atencdo!

Quando a méquina é nova, pode acontecer que o porta-
filiro ndo esteja alinhado (perpendicular & propria maqui-
nay, como indicado na figura ao lado, sem por isto com-
prometer o bom funcionamento da mesma.

Depois de um breve periodo de uso, o portafiliro adap-
far-se- pouco a pouco d posi¢do correcta.

A = Posicdo do portailiro fechado com a maquina nova
B = Posi¢do do portailiro fechado com a maquina depois de um
breve periodo de uso

fig. 7

A

IMPORTANTE: No material fomecido com a méquina existem
2 juntas para o alojamento do poriadiltio de espessura inferior
(8,1 mm] & moniada de série. Estas junias devem ser usadlas
no caso em que a moniagem do portailtro seja dificil.

6.4 Filivos de café formecidos com a maquina

Segundo a quantidade de café moido, é necessdrio utilizar o
filtro como a seguir indicado para evitar que, depois do forneci-
mento do café, a pastilha de borra de café permaneca no interior
do grupo.

— WGANF08,/002/8B
&_/) 1 Chavena 5,5+ 6,6 gr
X Pasfilha para 1 café
Pastilha cevada para 1dose

WGANF08,/004/B
1 Chévena 6 = 7 gr

WGANF08/005/B
2 Chavenas 12 = 14 gr

WGANF08/009/B
Dupla pastilha para 2 cafés

O filiro pode ser reconhecido através
da letra “C" gravada infernamente.
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6.5 Substitvicéio do termosiato para diminvir
a femperatura do grupo de café.

Retirar o tabuleiro do escalda chavenas (1). Desligar o termostato

do grupo (2) (Cod. WGADM1561 - T 103°C), substituindoo
com o fermostato de femperatura mais baixa (Cod. WGADM1736
-T98°C), fornecido com a méquina.

6.6 Bicos fornecidos com a
méaquina.

Séo fornecidos diferentes fipos de bicos para
a firagem de 1 ou 2 cafés, de acordo com
o modelo.

Cod. AS0146/CL
H =85 mm

Cod. 26G0112
H =95 mm

od. 6301004010
=100 mm

Cod. 6001023000
H =92 mm

SEM BICOS
H1 =120 mm

<\

7 - FUNCIONAMENTO / USO
E PROGRAMACAO
INTRODUCAO

Através do software de programagéo pode-se efectuar o controle
das seguintes operagoes:
- gesido de 2 - 3 - 4 grupos de café
controle de quatro diferentes doses de café por cada grupo
controle da dose de égua quente (chd)
funcionamento simulténeo dos grupos de café e de dgua quente
funcdo cappuccino/leite
controle volumétrico das doses de café
controle temporizado das doses de dgua quente [chd)
programacdo das doses em simulacdo
controle e gestdo nivel enchimento

supervisdo do sistema afravés de alarmes

continuo, time out de forecimento e outras fungdes

ligagdo serie com dispositivo de contabilidade

display LCD 16 x 2 (ndo refroiluminado) para a visualizagdo
dos estados funcionais.

Atencéo! No display é possivel visualizar a Oltima seleccdo
efectuada.
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Simbolos do teclado: () (' ‘w ‘w'w

@ T1-1 café curto

@ @ T2 - 2 cafés curtos
@ T3 - 1 café normal

@ @ T4 - 2 cafés normais

V

v
N

T5 - Programagéo/Continuo

%
@ 16 - Cappuccino

T7 - leite

SZED

T8 - Ché (4gua quente|

7.1 Programagéio da dose de café

F possivel modificar a quantidade das doses de café

(através do controle volumétrico) e memorizé-as se-

gumdo a sequéncia descrifa:
seleccionar a fecla T5 (do teclado relativo ao
grupo 1) duranfe 5 segundos e verificar que
fodos os leds dos teclados se acendem. Desta
forma, (agindo no feclado relativo ao grupo 1)
obtém-se a programacéo de todos os grupos,
enquanto que acfuando apenas sobre a fecla
T5 de um outro grupo obtém-se a programagdo
do grupo com o qual se esté a trabalhar.

ATENCAO! As programacdes efectuadas no gru
po 1 [agindo no primeiro teclado), sGo copiadas
automaticamente para todos os outros grupos.
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Dentro de 30 segundos (time out de progra-
macdo), premir a fecla correspondente & dose
que se deseja programar por exemplo a tecla
)

O LED relafivo & fecla T5 permanece aceso
em fodos os teclados, acendendo-se fambém
o LED (em todos os teclados) relativo & dose
que se esta a programar. Nesta fase, e duran-
fe foda a programacdo da dose de café, a
electrovalvula e a bomba estdo activadas.

Nota: se ndo for seleccionada nenhuma fe-

cla das doses denfro dos 30 segundos, sai-se
automaticamente do estado de programagéo.

Depois de seleccionada a tecla T1, comeca
o fornecimento. Quando se atinge a dose de
café desejada, pressionar novamente a tecla
T1, ou qualquer outra tecla do teclado do gru-
po que se estd a programar, para interromper
o fornecimento da dose de café. Deste modo,
é memorizado na meméria EPROM o novo
valor em impulsos da dose. Sao desactivadas
quer a electrovélvula quer a bomba que infer-
rompem o fornecimento do produto e apagam-
se todos os led do teclado.

Para efectuar uma nova programagdo das
outras doses de café T2-13-T4, (no caso em
que ndo se tenha superado o tempo de time-
out de programacéo de 30 seg ) é suficiente
repefir com a mesma sequéncia as operagdes
efectuadas para a tecla T1.

Para sair imediatamente da fase de progra-
magdo pressionar novamente a fecla T5.

ATENCAO! No caso em que esteja acfiva-
da a funcdo “PRE INFUSAQ" |ver par. 7.5) a
dosagem na fase de programacéo, habilita
esfa fungdo. Portanto, devese aguardar que
a pré infusdo tenha acabado antes de parar
o fomecimento em curso.

NOTA: durante a programagéo de um gru-
po, o funcionamento dos outros grupos e o
forecimento do ché néo esfdo habilitados.

Para programar os outros grupos, seleccionar
a tecla de programacéo especifica de cada
grupo e efectuar as mesmas operacdes feifas
no grupo 1. Neste caso as eventuais variagdes
de dosagem sao activadas para o grupo que
se esta a trabalhar.

I-

Programming
E spre sso

-

Programming
Select with in s

Programming
Espresso
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7.2 Programagéo das doses
de chéa (Ggua quente)

F possivel modificar as quantidades tempori- ,‘ULUL‘
zadas relativas as doses de cha (agua quen- O 00000
fe], seguindo a sequéncia descrifa: ‘ ‘

Seleccionar a tecla T5 do grupo café 1 e
mantéla premida durante 5 segundos; verifi- -
car que fodos os leds dos teclados se acen- N N NS N
dem. /

Seleccionar a tecla T8 Ché antes de esgota- ‘ . ‘ ‘
dos os 30 segundos (time-out programagdo). T5 7/&1;(

Iniciarse o fornecimento da dose de 4dgua para
o cha.

Programming
Select with in Vs

Quando se afinge a dose desejada, seleccio-
nar novamente a tecla T8 para inferromper o
fomecimento da égua. Assim, fica memoriza-
do o novo tempo de fomecimento da égua
para o Chd e todos os led dos teclados se

apagam. ‘

Para sair imediatamente da fase de progra- Q soeos

magdo pressionar novamente na fecla T5.

Programming
Tea Water
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7.3 Fornecimento do café

Seleccionando a tecla correspondente, T1-T2-
T3 ou T4, séo activadas as electrovélvulas de
fomecimento correspondentes pelo fempo ne-
cessario a atingir a quantidade de produto
[controle volumétrico) programada antecipa-
damente.

O LED relativo ¢ tecla da dose desejada per-
manece aceso durante o fomnecimento do café.

Estar prevista a possibilidade de inferromper o
forecimento em curso antes de ser afingida a
quantidade de produto programada seleccio-
nando qualquer uma das teclas das doses pre-
sentes no teclado do grupo utilizado para o
fomecimento do produfo.

F possivel obter o fornecimento simulianeo de
café de todos os grupos da maquina.

7.4 Dose de café em continuo

Para obter o fornecimento da dose de café
em continuo pressionar a tecla T5 do feclado
correspondente ao grupo que se deseja utili-
zar.

O LED correspondente d tecla T5 permanece
aceso durante o perfodo de fomecimento.

IMPORTANTE! Nao pressionar a tecla du-
rante mais de 5 segundos porque, em fal caso,
acende-se & modalidade de programagéo.

O fornecimento do café continuara até que
seja pressionada novamente a tecla T5, ou se
atingir a quantidade méxima do produto que
se pode obfer através do controle volumétrico
(6.000 impulsos) ou ainda afravés de um Time-
out de fornecimento.

IMPORTANTE! O START relativo ao ciclo
"Continuo” é feito quando se solta [dentro dos
5 segundos) a tecla T5 e ndo quando se pres-
siona a mesma.

Para proceder ao STOP devese pressionar
uma segunda vez a mesma tecla.

Brewing
Espresso

Brewing
Continuous
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7.5 Fungdes especiais Agua quente misturada

¢ possivel activar ou desactivar algumas Esfa funcdo estd activa para, durante o fornecimento
funcdes especiais como PRE_INFUSAO, da &gua, haver uma mistura da dgua da caldeira

AGUA QUENTE MISTURADA e ALARME DE com &gua fria, por forma a que a dgua fomnecida

LAVAGEM abaixo descritas: fenha uma femperatura constante de cerca de 96°
’ A C.
Se esta funcdo estiver desactivada, o fornecimento

Alarme lavagem de agua é feito & temperatura da dgua da caldeira
(100°C).

Esta funcdo aconselha, apds 10 minutos do
incio da extraccdo de cappuccino ou leite,
através da indicacdo “Run Milk Clean” e dos
leds T6 e T7 em estado infermitente, a lava-
gem da seccdo leite.

Para proceder ao Reset do alarme seleccio-
nar a fecla T6 ou T7.

Lavagem da zona cappuccino

Esta operagdo deve ser feita quando aparece
a mensagem “Run Milk Clean” e a intermitén-
cia alternada dos LED correspondentes s fe- ‘
casToeT/.

Pegar num recipiente com 1 litro de 4gua fria.
Retirar o tubo de aspiracdo do reservatério do
leite e introduzir o mesmo no recipienfe de
dgua. o)

‘w
Seleccionar simultaneamente as teclas T7 e O O ’
T5 (do teclado acfivado para as fundes “ser-
vicos”). Deste modo, activase a funcdo de . . . ‘ T
fgmemmenfo do leite e a passagem da égua T6\) T7  T5
limpard a zona cappuccino. g
1)
Acabada a aspiracdo da édgua, interromper )
o fornecimento pressionando a tecla T7. \ { /

A operagdo de lavagem deve ser efectua-
da todas as noites.

3 ~
Pre-infusdo

O nosso software permite configurar a dosa-
gem de modo a que o fomecimento relativo
as doses de CAFE, com controle volumétrico,
seja precedido da pré-infusdo. O fomecimen-
fo da dose depois do tempo 1 (ON) interrom-
pe-se por um perfodo de tempo 2 (OFF) para
depois retomar e completar o fornecimento da
seleccdo.

Premindo uma das teclas dose por confrole
volumétrico, o normal ciclo de fornecimento é
precedido por um breve jacto de dgua tempo-
rizado, utilizado para humedecer a pastilha
de café antes da passagem do efectivo forne-
cimento.

Esta funcéio permite uma melhor utilizagéo da
pastilha de café.
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Activacéio / Desactivacéo

ligar a méquina no inferruptor geral, selec-
cionar a tecla T5 do grupo 1 e aguardar a
intermiténcia do led relativo ¢ tecla T5.

Actuar nas teclas T1 = T2 e T3 repetido-
mente para activar e desoctivor as funcdes
de PRE_INFUSAO, AGUA QUENTE MK
STURADA e ALARME LAVAGEM.

LED tecla T1 ACESO: PREINFUSAQ:

LED tecla T2 ACESO: AGUA QUENTE MISTURADA:

LED tecla T3 ACESO: ALARME LAVAGEM:

Para sair deste estado e voltar as funcées
normais, premir novamente a tecla T5.

7.6 Fornecimento de éagua
quente (ché)

Seleccionando atecla T8, é acfivada a electro-
vélvula correspondente e iniciase o forneci-
menfo de dgua quente.

No momento do START, ¢ activado um Timer
que quando afingir o tempo previsto na pro-
gramagdo, interrompe o fomnecimento da
dgua.

E possivel obter o fornecimento de agua quen-
fe (chd) e café ao mesmo tempo.

F possivel interromper o formecimento em cur
so antes de se atingir o tempo programado
premindo novamente a tecla T8 ufilizada para
o fornecimento do produto.

I

Pre-brewing : OFF
Mixed-Tea: OFF

Mixed-Tea: OFF
Alarm Wash : OFF

I

‘ Brewing

Tea Water




7.7 Fun¢ao cappuccino e
leite

F possivel activar o funcionamento CAPPUC-
CINO e LEITE nas teclas T6 e T7 nos grupos
2, 3o0u4.

IMPORTANTE: A funcdo pode ser progra-
mada num teclado de cada vez, no grupo 2,

3oud.

Activacéiio/Desactivacéo

Para programar a fungdo, por exemplo, no
feclado do grupo 2, manter premida depois
de ligada a fecla T5 [ o led correspondente
acende-se com infermiténcial e esperar até que
no display apareca a mensagem “SERVICE:
OFF".

Pressionar a tecla T1 do teclado 2 para acti-
var a fungéo Cappuccino/leite no 2° grupo.

LED tecla T1 ACESO: SERVICE: ON

Proceder do mesmo modo para habilitar esta
fungdo no teclado de um outro grupo.

Portugués

SERVICE :

OFF

SERVICE :

ON
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7.8 Programacéao e
fornecimento de
cappuccino

Estando esta funcdo seleccionada, a tecla Té
activa o funcionamento das electrovalvulas e
da bomba pelo valor infroduzido na fase de
programagao.

Para efectuar a programagéo da fungdo Cap-
puccino, sequir os procedimentos utilizados na
programacéo do café, com a diferenca de que
no final do fomecimento de café, COMECA
SEPARADAMENTE o fomecimento do leite.

Quando se afingir a quantidade desejada,
parar o fornecimento pressionando a tecla T7.

7.9 Programacéao e
fornecimento de leite

Quando a funcdo estd seleccionada, a tecla
T7 provoca a activagdo da electrovélivula pelo
valor infroduzido na fase de programagéo.

A programagéo desfa fungdo é igual & da

agua quente (CHA).

Brewing
Cappuccino

5w e w s

v @ @ @ 9
o O O v 0
‘Y XX.X,

I-

Brewing
Milk




7.10 Ovtras funcées no caso
de méaquina munida de
display

Seleccéio idioma

Para seleccionar o idioma desejodo, no mo-
menfo em que se liga a maquina, seleccionar
e manter

pressionada a tecla T4.

Depois pressionar vérias vezes a fecla
T1 até seleccionar o idioma desejado;
premir novamente a tecla T4 para
confirmar a seleccdo.

Portugués

I-

Language
ENGLISH

English di default

Language
ENGLISH
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Leitura das doses fornecidas ‘
Seguindo as indicacdes abaixo descrifas, &
possivel visualizar o nimero de doses forneci- Foses
das Olesves) @
Pressionar a tecla T5 [sé do 1° grupo) e man- A [ [ [ ]
t&la premida por um tempo superior a 10 se- ‘ ‘ ——
gundos. w e W ww I
No display sdo visualizadas as doses efectua- Q
das; para sair deste estado pressionar novar O O O O
mente a fecla T5.
| 0000 —
Seleccionando a fecla T1 ou T2 podem-se T5
obter os diversos consumos memorizados. ﬁg

Comulative Tota.
000100

Espresso
Grup 1: xxxxx

assim sucessivamente.

Seleccionando atecla T1 do grupo 1, passar ‘

se para as doses das teclas do grupo 2 e O s [ﬁx‘j O
[
|

|

Grup 2 : XXXXX

20



Depois de se ferem visualizado os dados do
dliimo grupo café, premindo novamente a tecla
T1 obtémse o nimero de doses de dgua quen-
te (chd) efectuadas.

Para se proceder ao reset dos servios efec-
fuados, premir co mesmo fempo e por 3 se-
gundos as teclas T3 e T4 do grupo 1 no estar
do em que é visualizado no display “CUMU-

LATIVE TOTAL"

Portugués

Tea Wather
XXXXX

Comulative Total|
00100
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7.11 Sinaliza¢éio de alarme

Time out nivel (enchimento)
caldeira

Este alarme ¢ assinalado no caso em que o
nivel de dgua na caldeira sejo demasiado
baixo e a sonda de nivel ficar descoberta.
Neste estado os led dos teclados acendem-se
no modo intermitente.

Automaticamente fica habilitada a fase de
enchimento; para fazer reset s condicées de
alarme, desligar e ligar o inferruptor geral da
maquina.

Auséncia de impulsos do confador volumétri-
co.

Depois do inicio de um ciclo de café em
controle volumétrico, é verificado o correcto
funcionamento do confador volumétrico atra-
vés da defecgdo de impulsos enviados pelo
mesmo ao micro-controlador.

Se ndo forem defectados impulsos por um
periodo de tempo superior a 5 segundos o
LED relativo & dose seleccionada [por exem-
plo o led relativo a tecla T4) comeca a
piscar.

Passado um minuto (Time-out confador vo-
lumétrico] de auséncia impulsos, a dose em
curso para aufomaticamente.

22
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Alarm: Time-Out
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Fig. 8.01 Fig. 8.02 @ Fig. 8.03
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Fig. 8.04
% A ENTRADA DA AGUA
) B SAIDA DA AGUA
ﬁ C MANIPULO TORNEIRA DE ENTRADA
D D MANIPULO TORNEIRA DE SAIDA
E TUBO DEPRESSIONADOR
ek ) F - TUBO DE REGENERACAO
éIg G MANIPULO TAMPA
@ IMPORTANTE: Regenerar o depurador nos tempos esfa-
belecidos e abaixo indicados:
DUREZA °F DEPURADOR TIPO 8 LITROS DEPURADOR TIPO 8 LITROS
De 00 a 20 Regeneragao apods 1.100 litros Regeneragéo apds 1.600 litros
De 21 a 30 Regeneragéo apos 850 litros Regeneragéo apos 1.250 litros
De 31 a40 Regeneragao apos 650 litros Regeneragao apos 950 litros
De 41 a 50 Regeneracao apoés 450 litros Regeneracgéo apés 650 litros
Colocar um recipiente vazio com cerca de 2 litros de capaci- NB. As manobras de regeneracéo, séo vélidas somen-
dade debaixo do tubo E. fe se o depurador for o indicado nas figuras. Se ndo
Deslocar os manipulos C e D da esquerda para a direita corresponder ao ilustrado, proceder como indicado nas
como ilustrado na fig. 8.2. Refirar a tampa desenroscando o instrugdes anexas ao préprio depurador.

manipulo G e infroduzir o clorefo de sédio (sal de cozinha de
fipo grosso) em quantidade (1,5 Kg no depurador tipo 8 litros
e 2 Kg no depurador tipo 12 litros).

Colocar novamente a tampa e deslocar o manipulo C da
direita para a esquerda como indicado na fig. 8.3 e deixar
sair a dgua salgada do tubo F até que comece a sair dgua
doce.

Deslocar o manipulo D da direita para a esquerda como ilu-

sfrado na fig. 8.4.
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9 - MANUTENCAO E
CONSELHOS UTEIS

00

Para ter os chuveiros (B) limpos e sem depésitos de p6 de café
que podem comprometer o seu rendimento, aconselhamos antes
de comecar o frabalho de manha, a infroduzir o portadiliro (D)
com fillro cego (com a maquina quente) e accionar vérias vezes o
grupo.

Deste modo, elimina-se o p6 de café depositado entre o chuveiro
(B) e o bocal (A).

Esta operacdo deve ser efectuada fodos os dias.

Verificar frequentemente os orificios dos filiros (C) para eliminar
eventuais deposifos.

Também é necessério, depois de uma longa permanéncia da
dgua quente nos condufores, deixar correr um pouco de dgua
para eliminar eventuais depdsitos.

fig. 9

BOCAL
CHUVERO

FILTRO
PORTAFILTRO
JUNTA ,

F GRUPO DE CAFE
G PARAFUSO CENTRAL
H PARAFUSOS

m o O W >
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Operacoes de limpeza semanal

limpeza do grupo e chuveiros: introduzir uma colher de café de
defergente especifico para méquinas de café no filiro cego forne-
cido com a méquina, aplicando-o ao grupo que se deseja limpar
através do portadiliro. Premir o botéo de comando de fornecimen-
fo do grupo, como para um normal fornecimento de café. Depois
de cerca de 30 segundos, inferromper o formecimento e repetir
operagdo por 3-4 vezes: Enxaguar o grupo usando um filiro nor-
mal e efectuar alguns forecimentos de apenas agua. Tirar um
café para eliminar sabores desagradaveis.

F conveniente enxaguar todos os dias os filtros (C) e portafiltros
(D) com égua quente, ou melhor ainda, deixéos em aguainicial-
mente quente durante foda a noife, a fim de dissolver a gordura
do café.

Aconselhase a manter o portadiliro com os fundos de café no
grupo durante o dia de trabalho para conservar o punho & tempe-
ratura ideal.

Evitar cobrir o tabuleiro do escalda chévenas com tecidos, filtros,
efc.

Para limpar a carcassa evitar usar substéncias abrasivas ou sol
ventes.

Os tubos de distribuicdo do vapor devem ser limpos logo apos a
sua utilizacdo para evitar a formagéo de incrustagdes que podem
entupir os furos e evitar também que a bebida aquecida a seguir
ndo apanhe outros sabores.

0 Substitui¢éio da junta do grupo de café

Deve proceder-se & subsfituicdo da junta (E) quando, entre o gru-
po (F) e o portailiro (D), se verifique durante o fornecimento uma
fuga de café ou quando, fechando o portadiliro (D), seja ultrapas-
sado de muito o centro do grupo.

Proceder refirando o chuveiro (B] desaparafusando o parafuso
central (G).

Refirar o bocal (A] desapertando os dois parafusos (H).

A seguir refirar a junta (E) usando uma chave de parafusos ou um
furador.

Depois de fer separado a junta limpar o alojamento e montar @
nova junia, introduzindo-a com a aresta arredondada voltada para
cima na direccdo do grupo.



10 - RESOLUCAO DE
PROBLEMAS

Por

tugués

PROBLEMA

CAUSA

SOLUGAO

A maquina nao liga.

7. O mltermyplor 9z reae esid deslpaado.
2 O mifenyplor 9a maguna estd aeslpaao.
3 Lpagso enaaa oz reae eechica.

1. Colocar o interruptor geral na posi¢gao ON.

2. Colocar o interruptor da maquina na posicéao 1.

3. Contactar pessoal especializado para
verificar a ligagao

Falta agua na caldeira

7. A lomena az reqe esid /echada.
2 O Mo da bormba esia entuprao.

3. A bormba ngo kinciona.

1. Abrir a torneira da rede.
2. Substituir o filtro.

3. Contactar pessoal

N&o sai café

7. Tomerna da reae echads.

2 A bormba n3o iunciona.

3 Guleur lqpado.

4. O /uslve/ aa centa/ esid guennaao.

5. A electrovélula ao grupo 180 Zciona.
6. O mtermyplor do gruypo 130 1ncona.

1. Abrir a torneira da rede.

. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.

N&o sai vapor.

7. Demasizsg gua 178 caliena.
2 Resisiéncia aamiicads.
3. O punno estd entuprao.

4. A resisiéncia estd aeslpaaa.

. Ver problema especffico.
. Contactar pessoal especializado.

. Limpar o punho.

A WO N OO0 DM ON

. Ligar a resisténcia.

Nivel de agua da caldeira muito
alto.

7. A bomba penmanece fgaaa.

2 Tiocador fiuraado.

3 A electovialula ae camregamento aultomatico
esld blogueads.

-

. Contactar pessoal especializado.

N

. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.

w

Fugas de agua no balcéo.

7. O recprente de descaiga esid sup.
2 TUbo de aescaiga entuprdo ol deslgaao.
3 Quras peroas

. Limpar o recipiente.
. Substituir o tubo de descarga.
. Contactar pessoal especializado.

Fundos de café molhados

7. Moggerm do ca/é demasiaao 1a.
2 O grypo anaa esid 7.

3. A electovalviia ndo descarega.

=W N =

. Regular a moagem.

2. Aguardar que a maquina atinja a
temperatura de funcionamento

3. Contactar pessoal especializado.

Fornecimento do café demasiado
lento.

7. Moggerm do ca/é demasiaao 1.
2 O porta-to estd sup.

3 O grypo esid entuprao.

4 Ogprleur ou a electovaliuia estio
DErCiEImente entprios.

1. Regular a moagem.

2. Substituir o filtro e efectuar a limpeza do
porta-filtro frequentemente.

3. Contactar pessoal especializado.
4. Contactar pessoal especializado.

Fornecimento do café demasiado
rapido.

7. Moggerm do ca/é demasiaao grossa.

1. Regular a moagem.

O café sai frio.

7. Fresernca ae calcano 170 gruypo ou 11
18SISIE/ICIa.

2 O coniaclos oo pressosialo est30 oxiaaados.
3 Lpagcso eectica aerei/osa.
4. Resisiencia parciaimente guennas.

1. Contactar pessoal especializado.

. Contactar pessoal especializado.
. Contactar pessoal especializado.
. Substituir a resisténcia.

O café sai demasiado quente.

7. Requiac3o do pressosialo ernaas.

= W N

. Regular o pressostato agindo no respectivo
parafuso (ver cap. 6.2).

DESMANTELAMENTO
DA MAQUINA

Para o desmantelamento aconselhamos desmontar a maquina e
separar os vérios componentes segundo o material com que fo-
ram feitos (pléstico, metal, etc ). Entregar os materiais divididos a
firmas especializadas na sua recuperagdo.

25
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Portugués

AROMA SE/SM 2-3-4 GR.
CIRCUITO di POTENZA - POWER CIRCUIT - LEISTUNGSKREIS
CIRCUIT de PUISSANCE - CIRCUITO de POTENCIA
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CIRCUITO DI COMANDI
CONTROL SECTION OF THE ELECTRICAL CIRCUIT
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AROMA SE 2GR
CIRCUITO DI COMANDI
CONTROL SECTION OF THE ELECTRICAL CIRCUIT
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Portugués

LIGACAO ELECTRICA

Antes de efectuar a ligagdo da maquina & rede eléctrica, verificar
o fipo de ligagdo indicado na placa do cabo de alimentagao.

Geralmente as maquinas esido dispostas para ligacdo em estrela

com heutro.

V415 - 400 3N~

NERO BLACK

GIALLD YELLOW

BANCO WHITE

GIALLO-VERDE _YELLOW-GREEN

Ligacdo STANDARD

Estrela com neutro

L1
L2
L3 MARRONE
BLU
L GIALLO-VERDE
: Ligacdo em TRIANGUL
V240 - 230 3~ : gagio GULO
2 e " Para modificar a ligagdo de esfrela para friéingulo &
J 3 : necessario actuar no cabo de alimentacdo junto da
3 & 3 régua de bomes de alimentacéo (A) e na régua de
derivacdo (B), modificando as ligagdes indicadas
] no esquema ao lado.
0
g g 2
1 SNERO g = E y g
L2 m E : g
MARRONE 5 = g
L3 BLU
L GIALLO-VERDE
V240 - 230 - : Ligacio MONOFASICA
Pk y Para modificar a ligagdo de estrela para monofasi-
2 E , 2 ca € necessdrio actuar no cabo de alimentagdo jun-
gl g 3 = 3 , . ~ .
fo da régua de bornes de alimentacdo [A) e na ré-
gua de derivacéo (B], modificando as ligagdes indi-
cadas no esquema ao lado.
© NERO BLACK
. § ﬁ : e
MARRONE 5 2 g
N BLU
L GIALLO-VERDE
V240 - 230 - Ligaciio MONOFASICA com cabo de
~ : alimentacéo tripolar
: ' Para modificar a ligagdo de frifésica em estrela para
g . § monofdsica é necessdrio frocar o cabo de alimen-
| ® tacdo, substituindo-o por um cabo tripolar tipo
HOZRNF 3x4 mm2 (SJO 3x10 AWG no caso de
maquinas para o mercado americano). Intervir na
sero mac . régua de bomes de alimentagdo (A) utilizando 2 shunt
e mom 1C) forneu,dos com o material e modificar as ligacdes
L1 quer na régua de bomes (A] quer na régua de Ii-
| gacdes (B), como indicado no esquema ao lado.
L GIALLO-VERDE
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